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B.0578 EP 

CUISEUR VAPEUR A ENCOMBREMENT REDUIT 

La pr6sente invention concerne le domaine technique des appareils de 
cuisson a la vapeur. 

5 Les cuiseurs vapeur comportent une enceinte de cuisson disposee sur une 
base de production de vapeur. La base de production de vapeur peut disposer 
ou non d'un moyen de chauffage autonome de I'eau. L'enceinte de cuisson 
comporte generalement un ou plusieurs recipients de cuisson superposes, 
fermes par un couvercle. Les recipients de cuisson comportent un fond 
10 presentant des perforations pour le passage de la vapeur, ainsi qu'une paroi 
laterale peripherique. Le fond des recipients de cuisson peut etre amovible 
pour obtenir une enceinte de cuisson de taille plus importante. Le cas 
6ch6ant, un bac r^cuperateur de jus peut etre dispose sous un recipient de 
cuisson. 

15 Pour r6duire I'encombrement de tels appareils, il est connu d'utiliser des 
recipients de cuisson superposes gigognes. Lors de la cuisson, la taille des 
recipients de cuisson croTt de la base vers le sommet de I'appareil. Pour le 
rangement, I'ordre des recipients de cuisson est inverse et la taille des 
recipients de cuisson decrott de la base vers le sommet. Cette disposition 

20 permet de reduite la hauteur de I'appareil en position de rangement. Toutefois 
la hauteur de I'appareil en position de rangement reste sup6rieure k celle d'un 
appareil ne comportant qu'un seul recipient de cuisson. 

Pour obtenir un rangement encore plus compact, il a ete propose de r6aliser 
un cuiseur vapeur a bols gigognes dans lequel la base de production de 

25 vapeur peut etre rangee dans le bol de cuisson le plus petit. Cette disposition 
pr§sente toutefois ('inconvenient de placer dans un recipient de cuisson la 
partie inferieure de la base habituellernent en contact avec le plan de travail. II 
est done necessaire de soulever la base de I'appareil, qui peut contenir encore 
de Teau. De plus, le cordon electrique issu de la base de Tappareil gene le 

30 rangement. En outre, I'appareil dispose en position de rangement repose sur 
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la partie inferieure d'un bol de cuisson. Ces dispositions sont particulierement 
contraignantes en termes de rangement et de nettoyage, et risquent 
d'entramer des problemes de proprete si I'utilisateur n'est pas suffisamment 
vigilant. 

5 Le but de la pr6sente invention est de proposer un cuiseur vapeur presentant 
une configuration de rangement particulierement compacte. 

Un autre but de la presente invention est de proposer un cuiseur vapeur 
presentant une configuration de rangement particulierement compacte, sans 
necessiter de manipulations contraignantes. 

10 Un autre but de la pr6sente invention est de proposer un cuiseur vapeur 
presentant une configuration de rangement particulierement compacte, sans 
necessiter de contraintes de nettoyage particulieres. 

Ces buts sont atteints avec un cuiseur vapeur comprenant un element de 
cuisson comportant une paroi laterale peripherique, destine a etre place sur un 

15 socle comportant une base de production de vapeur surmontee le cas 6ch6ant 
d'un recipient recuperateur de jus et/ou d'un support de cuisson, du fait que 
I'eiement de cuisson peut etre dispose en position retournee sur le socle, la 
paroi laterale peripherique enveloppant au moins partiellement le socle. Une 
telle construction permet d'obtenir une configuration de rangement 

20 particulierement compacte. De plus I'utilisateur n'a pas besoin de manipuler le 
socle du cuiseur vapeur pour obtenir cette configuration. Uelement de cuisson 
peut comporter un fond pour former un recipient de cuisson. Le fond du 
recipient de cuisson peut etre amovible. Uelement de cuisson peut aussi etre 
depourvu de fond. Un support de cuisson est alors dispose entre reiement de 

25 cuisson et la base de production de vapeur. Le support de cuisson peut 
occuper une hauteur tres reduite. 

Avantageusement alors, P6l£ment de cuisson comporte un fond reposant sur le 
socle lorsque Telement de cuisson est dispose en position retournee sur ledit 
socle. Cette disposition permet d'eviter un contact des parois laterales de 
30 Telement de cuisson avec le plan de travail. Cette disposition permet egalement 
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d'eviter un coincement des parois laterales de l'element de cuisson avec les 
parois laterales du socle du cuiseur vapeur. L'element de cuisson forme un 
recipient de cuisson. 

Le cuiseur vapeur peut avantageusement comporter plusieurs elements de 
5 cuisson superposes comportant chacun une paroi laterale peripherique, ces 
elements de cuisson etant gigognes pour obtenir un rangement compact. 
L'element de cuisson le plus petit est dispose sur le socle, et les autres 
elements sont superposes par taille croissante. L'element de cuisson place en 
position superieure est l'element de cuisson le plus grand. Ainsi les elements 
1 0 de cuisson peuvent etre retournes les uns sur les autres pour le rangement. 

Avantageusement le cuiseur vapeur comprend un couvercle prevu pour former 
l'element de cuisson le plus eloigne du socle, le couvercle comportant une jupe 
apte a envelopper la partie inferieure de la paroi laterale peripherique dudit 
element de cuisson dispose en position retournee. Cette disposition permet de 
15 proteger le fond de l'element de cuisson superieur retourne sur un autre 
recipient, ou le fond de l'element de cuisson unique retourne sur le socle du 
cuiseur vapeur, tout en conservant une bonne compacite. En outre cette 
disposition permet d'eviter I'entree de la poussiere dans le ou les elements de 
cuisson ainsi que dans le socle. 

20 Avantageusement alors pour une meilleure stabilite du couvercle, la jupe prend 
appui sur la partie inferieure de la paroi laterale peripherique dudit element de 
cuisson dispose en position retournee. 

Avantageusement encore le recipient recuperateur de jus comporte des 
renfoncements lateraux destines a faciliter la prehension. 

25 Avantageusement encore des organes de prehension sont disposes sur la 
partie superieure du ou des elements de cuisson. Cette disposition permet de 
conserver un empilage compact tout en facilitant la prehension du ou des 
elements de cuisson. 

Avantageusement encore le socle comporte un dispositif de remplissage 
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escamotable. Cette disposition permet de concilier la compacite du rangement 
avec la facilite de remplissage. 

Avantageusement alors le dispositif de remplissage escamotable est agenc6 
sous le recipient recup6rateur de jus. Cette disposition permet une meilleure 
5 compacite qu'un agencement dans la base chauffante. En effet, I'agencement 
sous le recipient r6cuperateur de jus n'occupe qu'une partie de la surface du 
recipient recup6rateur de jus alors qu'un agencement dans la base chauffante 
condamne I'ensemble de la surface de la base chauffante sur une hauteur 
donn^e, du fait des problemes d'etancheite contrariant un remplissage jusqu'au 
10 niveau du dispositif de remplissage escamotable. De ce fait, h capacite de 
reservoir d'eau 6gale, Tagencement du dispositif de remplissage escamotable 
sous le recipient r6cup6rateur de jus permet une hauteur moins importante. 

Avantageusement alors le dispositif de remplissage escamotable est agence 
sous une partie surelev6e du fond du recipient r6cuperateur de jus. Cette 
15 disposition permet d'optimiser Pencombrement du recipient r§cuperateur de jus 
sans affecter sa capacite. 

Selon une forme de realisation avantageuse le dispositif de remplissage 
escamotable comporte un tiroir agence sous le fond du recipient r^cuperateur 
de jus. Selon une autre forme de realisation avantageuse le dispositif de 
20 remplissage escamotable peut comporter une paroi laterale mobile formant une 
goulotte de remplissage. La paroi laterale est par exemple mobile selon un axe 
de rotation horizontal. 

Avantageusement encore le tiroir est mont6 pivotant sous le fond du recipient 
recuperateur de jus selon un axe de rotation. D'autres formes de realisation 
25 telles qu'un tiroir monte coulissant sont egalement envisageables. 

Avantageusement, une paroi laterale annulaire exterieure du socle entoure un 
bol a riz dispose en position retournee sur le socle. Cette disposition permet de 
conserver une bonne compacite en position de rangement malgr6 le rangement 
d'un accessoire supplementaire. 



Avantageusement alors le bol a riz comporte une poignee logee au dessus de 
la partie surelevee du fond du recipient rScuperateur de jus. Cette disposition 
permet de concilier compacite et facilite de prehension. 

Avantageusement alors, pour faciliter I'implantation du dispositif de 
remplissage, la poignee est issue d'une face laterale du bol a riz, ladite face 
laterale etant incurvee vers I'interieur du bol a riz. 

Selon une forme de construction, I'element de cuisson dispose en position 
retournee sur le socle repose sur le bol a riz. 

Avantageusement encore la base comporte des organes de prehension. 

[.'invention sera mieux comprise a I'Stude de trois exemples de realisation et 
d'une variante, pris a titre nullement limitatif, et illustres dans les figures 
annexees, dans lesquelles : 

la figure 1 est une vue de face en coupe d'un premier exemple de 
realisation d'un cuiseur vapeur selon ('invention, dont le socle comporte 
une base chauffante et un recipient recuperateur de jus, ce cuiseur 
vapeur etant represents dans sa position d'utilisation, 
la figure 2 est une vue de face en coupe du premier exemple de 
realisation d'un cuiseur vapeur selon I'invention, reprSsente dans sa 
position de rangement. 

la figure 3 est une vue de cdte en coupe du premier exemple de 
realisation d'un cuiseur vapeur selon I'invention, represents dans sa 
position de rangement sans les recipients de cuisson superieurs ni le 
couvercle. 

la figure 4 est une vue de face en coupe d'une variante du premier 
exemple de realisation d'un cuiseur vapeur selon I'invention, dans laquelle 
le socle comporte seulement une base chauffante. 

la figure 5 est une vue de face en coupe d'un deuxieme exemple de 
realisation d'un cuiseur vapeur selon I'invention, dont le socle comporte 
une base chauffante et un support de cuisson, ce cuiseur vapeur etant 
represents dans sa position d'utilisation, 



-6- 



la figure 6 est une vue de face en coupe du deuxfeme exemple de 
realisation d'un cuiseur vapeur selon Pinvention, represents dans sa 
position de rangement, 

la figure 7 est une vue de face en coupe d'un troisieme exemple de 
5 realisation d'un cuiseur vapeur selon Pinvention, ce cuiseur vapeur etant 

represente dans sa position de rangement, 

la figure 8 est une vue de dessus d'un bol a riz dispose dans le recipient 
recuperateur de jus du troisieme exemple de realisation d'un cuiseur 
vapeur selon Pinvention, representes en position de rangement. 

10 La figure 1 montre un cuiseur vapeur comprenant une base de production de 
vapeur 1, un recipient recuperateur de jus 2, des elements de cuisson 3, 4, 5, 
et un couvercle 6, agences de maniere superpos6e. 

La base 1 comprend un reservoir d'eau 10 communiquant avec une chambre 
d'ebullition 11 dans laquelle est agence un element chauffant 12. Une 

15 couronne 13 deiimite le reservoir 10 et la chambre 11. La base 1 presente une 
paroi laterale exterieure 14. Le reservoir d'eau 10 est monte sur une embase 
19. Les parties electriques de Pappareil sont logees dans Pembase 19. Des 
organes de prehension 70 sont disposes sur la paroi laterale 14 de la base 1. 
Les organes de prehension 70 sont formes par deux poignees diametralement 

20 opposees issues de Pembase 19. Les organes de prehension 70 sont 
proeminents par rapport h la paroi laterale 14. 

Le recipient recuperateur de jus 2 dispose sur la base 1 presente un fond 20 
prevu pour recueillir les jus de cuisson ou les condensats s'ecoulant des 
elements de cuisson 3, 4 , 5. Une cheminee 21 issue du fond 20 presente des 
25 parois laterales 22 et un toit 23. Les parois laterales 22 presentent dans leur 
partie superieure des perforations 24 prevues pour le passage de la vapeur 
issue de la chambre d'ebullition 11. Une paroi laterale annulaire exterieure 25 
entoure le fond 20. La hauteur de la cheminee 21 est inferieure a la hauteur de 
la paroi laterale annulaire exterieure 25. 

30 Le recipient recuperateur de jus 2 comporte un dispositif de remplissage 7 du 



t -7- 



reservoir 10. Le dispositif de remplissage 7 est escamotable. Le dispositif de 
remplissage 7 comprend un tiroir 26 monte sous le fond 20 du recipient 
r£cuperateur de jus 2. Le tiroir 26 est monte pivotant selon un axe de rotation 
27. L'axe 27 est issu de la face interieure du fond 20. Le tiroir 26 est dispose 
5 sous une partie surelevee 28 du fond 20. Plus particulierement, l'axe 27 est 
issu de la partie surelevee 28. Le tiroir 26 presente une paroi de fond 29 
inclin6e vers I'interieur du reservoir 10, de manfere & favoriser l'6coulement de 
I'eau dans le reservoir 10. La paroi laterale exterieure 14 de la base 1 presente 
une echancrure superieure 15 prevue pour loger le tiroir 26. Une jupe 18 est 
10 rrtenag6e sous le fond 20 du recipient r6cuperateur de jus 2. Le dispositif de 
remplissage 7 est dispose a Pexterieur de la jupe 18. 

Le recipient r6cup£rateur de jus 2 presente une nervure laterale annulaire 
exterieure 16 reposant sur la base de production de vapeur 1. La paroi laterale 
annulaire exterieure 25 presente au dessus de la nervure 16 des 
15 renfoncements lateraux 17 destines a faciliter la prehension du recipient 
recuperateur de jus 2. 

Chacun des elements de cuisson 3, 4, 5 presente une paroi laterale 
peripherique 35, 45, 55. L'element de cuisson 3 le plus petit presente un fond 
30 fixe par rapport k la paroi laterale peripherique 35. L'eiement de cuisson 

20 median 4 presente un fond 40 amovible par rapport k la paroi laterale 
peripherique 45. L'eiement de cuisson 5 le plus grand presente un fond 50 
amovible par rapport & la paroi laterale peripherique 55. Les 6tements de 
cuisson 3, 4, 5 peuvent former des recipients de cuisson ind6pendants lorsque 
les fonds amovibles 40, 50 sont en place. Les elements de cuisson 3, 4, 5 

25 peuvent 6galement former un recipient de cuisson plus grand lorsque Tun au 
moins des fonds amovibles 40, 50 est retire. 

Les fonds amovibles 40, 50 comportent des pattes d'accrochage 41, 51 
decrites plus en detail dans le document WO 00/30511. Des organes de 
prehension 32, 42, 52 sont disposes sur la partie superieure des elements de 
30 cuisson 3, 4, 5. Chacun des organes de prehension 32, 42, 52 est par exemple 
fornrte par une collerette exterieure comportant en sa partie superieure une 
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conformation 33, 43, 53 prevue pour recevoir la partie inferieure d'une jupe 60 
du couvercle 6. Ainsi le couvercle 6 peut s'adapter sur chacun des elements de 
cuisson 3, 4 , 5. 

Les elements de cuisson 3, 4, 5 sont gigognes. Lors de la cuisson, tel que 
5 represente a la figure 1 , reiement de cuisson 5 le plus grand est place sous le 
couvercle, reiement de cuisson 3 le plus petit est place sur le recipient 
recuperateur de jus 2, et reiement de cuisson 4 median est place entre les 
deux autres elements. Pour le rangement, tel que represente a la figure 2, 
reiement de cuisson 3 le plus petit est place dans le recipient median 4 qui est 
1 0 place dans relement de cuisson 5 le plus grand. 

Plus particulierement selon Tinvention, reiement de cuisson 3 le plus petit peut 
dtre retourne sur le recipient recuperateur de jus 2 place sur la base 1 . Les 
elements de cuisson 4, 5 sont egalement empiles de fagon retournee. Le 
couvercle 6 est place sur relement de cuisson 5 le plus grand. Ainsi dans la 
15 position de rangement de I'appareil, le socle 8 forme par la base 1 et le 
recipient recuperateur de jus 2 reste en place sur le plan de travail. L'utilisateur 
n'a pas besoin de manipuler le socle 8 de I'appareil. Seuls les elements de 
cuisson 3, 4, 5 sont retourn6s sur le socle 8, par exemple apres avoir ete laves. 

Le couvercle 6 peut conserver sa position utilisee lors de la cuisson. La jupe 60 
20 du couvercle 6 est prevue pour envelopper le fond 50 de reiement de cuisson 5 
le plus grand lorsque celui-ci est retourne. Tel que montre a la figure 2, la jupe 
60 prend appui sur la partie inferieure de la paroi laterale peripherique 55 de 
relement de cuisson 5 retourne. La paroi laterale peripherique 45 de relement 
de cuisson 4 median est disposee entre les parois laterales p6ripheriques 35 ; 
25 55 des elements de cuisson 3 ; 5 lorsque ceux-ci sont retournes. La paroi 
laterale peripherique 35 de reiement de cuisson 3 le plus petit est prevue pour 
envelopper le recipient recuperateur de jus 2 place sur la base 1 lorsque 
('element de cuisson 3 est retourne. Les organes de prehension 70, 32, 42, 52 
sont superposes, ce qui permet a l'utilisateur de deplacer le cuiseur vapeur 
30 dispose en position de rangement en maintenant les organes de prehension 70 
de la base ainsi que des organes de prehension 32, 42 ou 52 des elements de 



-9- 



cuisson, quel que soit le nombre d'etements de cuisson 3, 4, 5 disposes sur le 
socle 8 en position retountee. 

Ainsi la paroi laterale peripherique 35 de l'6lement de cuisson 3 enveloppe au 
moins partiellement le socle 8 du cuiseur vapeur. 

5 La base 1 comporte un cordon electrique 80 et une minuterie 71 disposes en 
dessous de I'element de cuisson 3 dispose sur le socle 8 en position retournee, 
tel que visible a la figure 3. Le cordon electrique 80 est issu de I'embase 19. Le 
cordon Electrique 80 peut rester branch^ m£me lorsque le cuiseur vapeur est 
en position de rangement. La minuterie 71 est montee sur la paroi laterale de 
1 0 I'embase 1 9. 

La figure 4 montre un cuiseur vapeur comportant une base de production de 
vapeur 1\ des elements de cuisson 3', 4', 5', et un couvercle 6', agenc6s de 
maniere superpos§e. Cette variante de realisation differe de I'exemple de 
realisation precedent en ce que le socle 8' du cuiseur vapeur comporte une 
15 base de production de vapeur V mais pas de recipient recuperateur de jus. 
Uelement de cuisson inferieur 3' repose sur la base 1 \ 

La base V comprend un reservoir d'eau 10' communiquant avec une chambre 
d'ebullition 11" dans laquelle est agence un element chauffant 12'. Une 
couronne 13' d6limite le reservoir 10' et la chambre 11\ La base 1 presente 

20 une paroi laterale exterieure 14'. L'6l6ment de cuisson inferieur 3' comporte 
une paroi Iat6rale p6riph6rique 35' et un fond 30'. Uelement de cuisson 3' 
repose sur le sommet de la paroi laterale exterieure 14'. La couronne 13' 
presente des parois laterales 22' et un toit 23'. Les parois late rales 22' 
presentent dans leur partie superieure des perforations 24' prevues pour le 

25 passage de la vapeur issue de la chambre d'6bullition 11'. L'6l§ment de 
cuisson median 4' comporte une paroi laterale peripherique 45' et un fond 40' 
amovible. Uelement de cuisson superieur 5' comporte une paroi laterale 
peripherique 55' et un fond 50' amovible. 

Les elements de cuisson 3', 4\ 5' peuvent etre retournes pour occuper une 
30 position de rangement sur le socle 8. L'Stement de cuisson inferieur 3' est alors 



- 10- 

retourne sur la base 1\ La paroi laterale peripherique 35' de reiement de 
cuisson 3* enveloppe alors au moins partiellement le socle 8' du cuiseur 
vapeur. 

Un autre exemple de realisation d'un cuiseur vapeur selon I'invention est 
5 montre aux figures 5 et 6. 

La figure 5 montre un cuiseur vapeur comprenant une base de production de 
vapeur 1", un recipient recuperateur de jus 2", un support de cuisson 9, un 
element de cuisson 3", et un couvercle 6", agences de maniere superposee. 

La base de production de vapeur 1", le recipient recuperateur de jus 2" et le 
10 couvercle 6" sont identiques a la base 1, au recipient recuperateur de jus 2 et 
au couvercle 6 du premier exemple de realisation. 

Le recipient recuperateur de jus 2" comporte une paroi laterale peripherique 
15" munie de renfoncements 17" destines & faciliter la prehension, ainsi qu'un 
dispositif de remplissage 7" escamotable. 

15 L'element de cuisson 3" comporte une paroi laterale peripherique 35" mais est 
depourvu de fond destine k recevoir les aliments a cuire. 

Un support de cuisson 9 est agence entre le recipient recuperateur de jus 2" et 
reiement de cuisson 3". Le support de cuisson comporte un fond 90 perfore. 
Le fond 90 est entoure par une paroi laterale peripherique 95 munie de 
20 renfoncements 97 destines a faciliter la prehension. 

Le socle 8" est forme par la base 1", le recipient recuperateur de jus 2", et le 
support de cuisson 9. 

La figure 6 represente le cuiseur vapeur en position de rangement. L'eiement 
de cuisson 3" est retourne sur le socle 8". La paroi laterale peripherique 35" de 
25 reiement de cuisson 3" enveloppe au moins partiellement le socle 8" du 
cuiseur vapeur. 

Un troisieme exemple de realisation d'un cuiseur vapeur selon I'invention est 
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montr6 aux figures 7 et 8. 

La figure 7 montre un cuiseur vapeur comprenant une base de production de 
vapeur 1'", un recipient recuperateur de jus 2'", des elements de cuisson 3"', 
4"\ 5"', et un couvercle 6'", agenc§s de manidre superpos6e. 

5 La base de production de vapeur 1"', le recipient recuperateur de jus 2"' et le 
couvercle 6"' pr6sentent une construction similaire a celle de la base 1; du 
recipient recuperateur de jus 2 et du couvercle 6 du premier exemple de 
realisation. Les elements de cuisson 3'", 4"' et 5"' pr6sentent chacun un fond 
amovible 30"', 40"\ 50"' muni de pattes d'accrochage 31 "\ 41'", 51"', ainsi 
1 0 qu'une paroi laterale p6riph6rique 35'", 45'", 55"'. 

Le recipient r6cup6rateur de jus 2"' comporte un fond 20'" entoure par une 
paroi laterale annulaire exterieure 25'" munie de renfoncements 17'" destines & 
faciliter la prehension, ainsi qu'un dispositif de remplissage 7"' escamotable. Le 
dispositif de remplissage 7"' comprend un tiroir 26"' monte pivotant sous une 
15 partie surelevee 28'" du fond 20"' du recipient r6cup6rateur de jus 2"'. 

Un bol a riz 100 peut etre loge en position retounrtee dans le recipient 
recuperateur de jus 2"' autour de la chemin6e 21"', tel que montre aux figures 
7 et 8. Le bol & riz 100 prSsente un fond 101 muni de quatre pieds 109. Le fond 
101 est surmonte d'une paroi laterale 102 presentant deux polgnees 103, 104 

20 disposees de manfere oppos6e. Les poignees 103, 104 sont issues de faces 
105, 106 incurvees vers Tinterieur. La poignee 103 et la poign^e 104 sont 
disposees a distance du bord superieur 109 de la paroi laterale 102. Cette 
disposition permet de loger la poignee 1 03 ou la poignee 1 04 au dessus de la 
partie surelev§e 28"' du fond 20'" du recipient recuperateur a jus 2'". La paroi 

25 laterale 102 comporte deux autres faces 107, 108 bombees vers Texterieur. 
Cette disposition permet d'augmenter la capacite du bol a riz 100. 

Le socle 8"' est fornrte par la base 1"' et le recipient recuperateur de jus 2"'. La 
base 1"' comporte des organes de prehension 70"'. 

Dans la position de rangement, Pelement de cuisson 3"' est dispose en position 
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retournee sur le socle 8"\ L'£l£ment de cuisson 3"' repose sur le bol & riz 100 
retourne dans le socle 8"\ Le fond 30 m de Pelement de cuisson 3"' repose sur 
le fond 101 du bol a riz 100, et plus particulierement sur les pieds 109 du fond 
101. Le bol & riz 100 est retourne dans le recipient r6cup6rateur de jus 2'". La 
5 paroi laterale annulaire exterieure 25"' du socle 8"' entoure le bol a riz 100 
dispose en position retournee sur le socle 8"\ La paroi Iat§rale periph^rique 
35'" de Telement de cuisson 3"' enveloppe partiellement le socle 8"\ 

A titre de variante dans Tun ou I'autre des exemples de realisation, la chemin6e 
23 pourrait §tre aussi haute que le sommet de la paroi lat§rale annulaire 
1 0 exterieure 25 du recipient recuperateur de jus 2. 

A titre de variante, le cuiseur vapeur peut comporter plusieurs elements de 
cuisson medians, ou aucun, voire un seul 6l6ment de cuisson, ce ou ces 
elements de cuisson etant prevus pour etre retourn^s sur le socle du cuiseur 
vapeur. Chaque element de cuisson peut comporter un fond fixe ou un fond 
15 amovible pour recevoir les aliments ci cuire, voire pas de fond. 

A titre de variante, le ou les fonds amovibles du ou des elements de cuisson 
peuvent §tre ranges sous le couvercle au dessus de la ou des parois laterales 
p6ripheriques retournees sur le socle. Si le cuiseur vapeur comporte un bol a 
riz, ledit ou lesdtts fonds amovibles peuvent alors le cas echeant reposer sur le 
20 bol a riz retourn6 sur le socle. 

A titre de variante, le cuiseur vapeur peut etre d6pourvu de dispositif de 
remplissage escamotable, ou encore comporter un dispositif de remplissage 
escamotable agence dans la base de production de vapeur. 

A titre de variante, le tiroir 26 ; 26" ; 26'" du dispositif de remplissage 
25 escamotable 7 ; 7" ; 7"' n'est pas necessairement pivotant, mais peut par 
exemple etre coulissant. 

A titre de variante, Paxe 27 n'est pas necessairement issu du fond 20 du 
recipient recuperateur de jus 2, mais peut etre form6 par une piece rapportee 
sous le fond 20 du recipient r£cup£rateur de jus 2. 
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A titre de variante, le socle du cuiseur vapeur peut comporter une base de 
production de vapeur et un support de cuisson agenc6 sur la base, sans 
comporter de recipient recuperateur de jus. 

A titre de variante, la base peut comporter ou non des organes de prehension. 

5 A titre de variante, le bol a riz 100 pourrait £tre retourn§ dans la base V en 
I'absence de recipient recuperateur de jus, ou dans le support de cuisson 9. La 
base V presente une paroi laterale annulaire exterieure 14\ Le support de 
cuisson 9 presente une paroi laterale annulaire exterieure 95. 

A titre de variante, T6l6ment de cuisson 3"' dispose en position retournee sur le 
10 socle 8"' ne repose pas necessairement sur le bol a riz 100. 

La presente invention n'est nullement limitee a I'exemple de realisation d6crit et 
a ses variantes, mais englobe de nombreuses modifications dans le cadre des 
revendications. 
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REVENDICATIONS 

1. Cuiseur vapeur comprenant un element de cuisson (3; 3'; 3"; 3"') 
comportant une paroi laterale peripherique (35 ; 35' ; 35" ; 35"'), destine a 

5 etre place sur un socle (8 ; 8' ; 8" ; 8"') comportant une base de production 
de vapeur (1 ; V ; 1"; 1"') surmontee le cas echeant d'un recipient 
recuperateur de jus (2 ; 2" ; 2"') et/ou d'un support de cuisson (9), 
caracterise en ce que I'element de cuisson (3 ; 3' ; 3" ; 3'") peut etre 
dispose en position retournee sur le socle (8 ; 8' ; 8" ; 8'"), la paroi laterale 
10 peripherique (35; 35' ; 35" ; 35'") enveloppant au moins partiellement le 
socle (8, 8' ; 8" ; 8"'). 

2. Cuiseur vapeur selon la revendication 1, caracterise en ce que I'element de 
cuisson (3 ; 3') comporte un fond (30 ; 30') reposant sur le socle (8 ; 8') 
lorsque I'element de cuisson (3 ; 3') est dispose en position retournee sur 

15 ledit socle (8 ; 8'). 

3. Cuiseur vapeur selon I'une des revendications 1 ou 2, caracterise en ce qu'il 
comporte au moins un autre element de cuisson (4, 5 ; 4' ; 5' ; 4"' ; 5'") 
comportant une paroi laterale peripherique (45, 55 ; 45', 55' ; 45*", 55"'), les 
elements de cuisson (3, 4, 5 ; 3', 4', 5' ; 3"', 4"', 5"') etant gigognes. 

20 4. Cuiseur vapeur selon I'une des revendications 1 a 3, caracterise en ce qu'il 
comprend un couvercle (6 ; 6' ; 6" ; 6"') prevu pour fermer I'element de 
cuisson (5 ; 5' ; 3" ; 5"') le plus eloigne du socle (8 ; 8* ; 8" ; 8"'), le 
couvercle (6 ; 6' ; 6" ; 6"') comportant une jupe (60) apte a envelopper la 
partie inferieure de la paroi laterale peripherique (55) dudit element de 

25 cuisson (5) dispose en position retournee. 

5. Cuiseur vapeur selon la revendication 4, caracterise en ce que la jupe (60) 
prend appui sur la partie inferieure de la paroi laterale peripherique (55) 
dudit element de cuisson (5) dispose en position retournee. 
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6. Cuiseur vapeur selon Tune des revendications 1 a 5, caracterise en ce que 
le recipient recupSrateur de jus (2 ; 2" ; 2"') comporte des renfoncements 
lateraux (17 ; 17" ; 17'") destines a faciliter la prehension. 

7. Cuiseur vapeur selon I'une des revendications 1 a 6, caracterise en ce que 
5 des organes de prehension (32, 42, 52) sont disposes sur la partie 

supSrieure du ou des 6l6ments de cuisson (3, 4, 5). 

8. Cuiseur vapeur selon I'une des revendications 1 a 7, caracterise en ce que 
le socle (8 ; 8" ; 8'") comporte un dispositif de remplissage (7 ; 7" ; 7"') 
escamotable. 

10 9. Cuiseur vapeur selon la revendication 8, caracterise en ce que le dispositif 
de remplissage (7 ; 7" ; 7"') escamotable est agenc§ sous le recipient 
recup^rateur de jus (2 ; 2" ; 2"'). 

10. Cuiseur vapeur selon la revendication 9, caracterise en ce que le dispositif 
de remplissage (7 ; 7"') escamotable est agence sous une partie sur6lev6e 

15 (28 ; 28"') du fond (20 ; 20"') du recipient recup§rateur de jus (2 ; 2"'). 

11. Cuiseur vapeur selon I'une des revendications 9 ou 10, caracteris6 en ce 
que le dispositif de remplissage (7 ; 7"') escamotable comporte un tiroir (26 ; 
26"') agence sous le fond (20 ; 20"') du recipient r6cup6rateur de jus (2 ; 
2"') . 

20 12. Cuiseur vapeur selon la revendication 11, caracterise en ce que le tiroir (26 ; 
26"') est monte pivotant sous le fond (20 ; 20"') du recipient rdcuperateur de 
jus (2 ; 2"') selon un axe (27). 

13. Cuiseur vapeur selon I'une des revendications 1 a 12, caracterise en ce 
qu'une paroi laterale annulaire exterieure (25"') du socle (8"') entoure un bol 

25 a riz (100) dispose en position retournee sur le socle (8"'). 

14. Cuiseur vapeur selon la revendication 10, caracterise en ce qu'une paroi 
laterale annulaire exterieure (25) du socle (8"') entoure un bol a riz (100) 
dispose en position retournee sur le socle (8"') et en ce que le bol a riz 
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(100) comporte une poignee (103) \og6e au dessus de la partie sur6lev6e 
(28"') du fond (20'") du recipient r<§cuperateur de jus (2"'). 

15. Cuiseur vapeur selon la revendication 14, caracterise en ce que la poignee 
(103) est issue d'une face laterale (105) du bol & riz (100), ladite face 

5 laterale (1 05) etant incurvee vers I'interieur du bol a riz (1 00). 

16. Cuiseur vapeur selon Tune des revendications 13 a 15, caract6ris6 en ce 
que Telement de cuisson (3"') dispose en position retournee sur le socle 
(8'") repose sur le bol & riz (100). 

17. Cuiseur vapeur selon Tune des revendications 1 & 16, caracterise en ce que 
10 la base (1 ; 1 ,n ) comporte des organes de prehension (70 ; 70 m ). 



THIS PAGE BLANK 



(USPTO) 



ABREGE DESCRIPTIF 
TITRE : " CUISEUR VAPEUR A ENCOMBREMENT REDUIT " 



au nom de SEB S.A. 



Uinvention concerne un cuiseur vapeur comprenant un element de 
cuisson (3) comportant une paroi laterale peripherique (35), destine & etre 
plac6 sur un socle (8) comportant une base de production de vapeur (1) 
surmontee le cas 6ch§ant d'un recipient recuperateur de jus (2) et/ou d'un 
support de cuisson. 

Conformement a invention, l'6I6ment de cuisson (3) peut §tre dispose en 
position retournee sur le socle (8), la paroi laterale peripherique (35) 
enveloppant au moins partiellement le socle (8). 



(Figure 2) 
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